AU CCEUR DES TERROIRS BORDELAIS :

Prestations cenotouristiques & expériences sur mesure

Pessac-Léognan & Sauternes:

Graves and Sauternais

Bordeaux

W Pessac Ly

e * Crme
Grnens Guprreses

CIRCUITS:

e Cuvée Réserve : 8H (200km inclus)

e Cuvée Premium : 8H (200km inclus +
personnalisation)

5H (150km inclus)

e Vignes & Saveurs : 5H (150km inclus)

e La Route des vins :

Forfait journée - 8H : Cuvée Réserve

10h0O0 : Départ depuis votre lieu d’hébergement a
Bordeaux.

10h00-10h30 : Direction les vignobles avec des
explications sur le « terroir » des Graves et arréts

photos a des points de vues stratégiques.

10h30-11h45 : Visite & dégustation d'un Chéateau “Cru
Classés de Graves” en Pessac-Léognan.

12h15-14h45 : Déjeuner dans un restaurant de charme.
14h45-15h30 : En route pour la région de Sauternes.

15h30-17h00 : Visite & dégustation d’'un Chateau
“Grand Cru Classée de Sauternes & Barsac en 1855".

17h00-18h00 : Trajet de retour pour Bordeaux.

18h00 : Arrivée a votre lieu d’hébergement a Bordeaux.
Fin du circuit.

Berceau historique des vins de
Bordeaux, Pessac-Léognan séduit par
ses grands terroirs de graves et son
patrimoine viticole d’exception.

Terre du prestigieux Chateau Haut-
Brion et des Crus Classés de Graves,
elle révele des rouges élégants et des
blancs secs raffinés.

Le terroir de Sauternes: mondialement
réputé pour ses grands vins blancs
liquoreux, bénéficie d'un microclimat
unique favorisant la «pourriture
noble».Terroir singulier qui invite a
découvrir I'un des grands joyaux du
vignoble bordelais.

Forfait /%2 journée - 5 H: La Route des Vins

13h0O0 : Départ depuis votre lieu d'hébergement
a Bordeaux.

13h00-14h00 : En route direction le Sauternais
avec explications sur le « terroir » .

14h00-15h15: Visite & dégustation d’'un Chateau
“Grand Cru Classée de Sauternes & Barsac en
1855".

15h15-16h00: Trajet vers la région de Pessac-
Léognan.

16h00-17h15 : Visite & dégustation d'un Chéateau
en "Cru Classés de Graves” en Pessac-Léognan.

17h30-18h00 : Trajet de retour.

18h00 : Arrivée a votre lieu d’'hébergement a
Bordeaux. Fin du circuit.

CHAQUE ITINERAIRE EST MODULABLE ET S’TADAPTE A VOS ENVIES ET A VOTRE RYTHME




	AU CŒUR DES TERROIRS BORDELAIS : 
	Prestations œnotouristiques & expériences sur mesure

	Pessac-Léognan & Sauternes :
	Berceau historique des vins de Bordeaux, Pessac-Léognan séduit par ses grands terroirs de graves et son patrimoine viticole d’exception.
	Terre du prestigieux Château Haut-Brion et des Crus Classés de Graves, elle révèle des rouges élégants et des blancs secs raffinés.
	Le terroir de Sauternes: mondialement réputé pour ses grands vins blancs liquoreux, bénéficie d’un microclimat unique favorisant la «pourriture noble».Terroir singulier qui invite à découvrir l’un des grands joyaux du vignoble bordelais.
	Forfait journée - 8H : Cuvée Réserve
	10h00 : Départ depuis votre lieu d’hébergement à Bordeaux.
	10h00-10h30 : Direction les vignobles avec des explications sur le « terroir » des Graves et arrêts photos à des points de vues stratégiques.  
	10h30-11h45 : Visite & dégustation d’un Château “Cru Classés de Graves” en Pessac-Léognan.
	12h15-14h45 : Déjeuner dans un restaurant de charme.
	14h45-15h30 : En route pour la région de Sauternes.
	15h30-17h00 : Visite & dégustation d’un Château “Grand Cru Classée de Sauternes & Barsac en 1855”.
	17h00-18h00 : Trajet de retour pour  Bordeaux.
	18h00 : Arrivée à votre lieu d’hébergement à Bordeaux. Fin du circuit.

	Forfait ½ journée - 5 H : La Route des Vins
	13h00 : Départ depuis votre lieu d’hébergement à Bordeaux.
	13h00-14h00 : En route direction le Sauternais avec explications sur le « terroir » .  
	14h00-15h15 : Visite & dégustation d’un Château “Grand Cru Classée de Sauternes & Barsac en 1855”. 
	15h15-16h00: Trajet vers la région de Pessac-Léognan.
	16h00-17h15 : Visite & dégustation d’un Château en “Cru Classés de Graves” en Pessac-Léognan.
	17h30-18h00 : Trajet de retour.
	18h00 : Arrivée à votre lieu d’hébergement à Bordeaux. Fin du circuit.
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